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NADAL i SANT ESTEVE 

E N T R A N T S 
C A N A P E S   

Blini de formatge fresc i llobarro fumat 

Ensaladilla rusa de bou de mar  

Tàrtar de llagostins i bolets   

P R I M E R  P L A T 
A  E S C O L L I R 

Escudella clàssica de Nadal 

Canelons tradicionals de carn i bolets   

S E G O N  P L A T 
A  E S C O L L I R 

Cabrit a la milanesa amb bolets de temporada  

Entrecot de bou amb salsa Rocafort i prunes   

Rap a la planxa amb puré de celerí i carxofes  

Lluç amb salsa d’ametlles i mini verdures d’hivern      

P O S T R E 
A  E S C O L L I R 

Milfulles de xocolata amb gerds   

Confitura de mandarina amb crema cremada  

Pinya amb fonoll i gelat de llet de coco  

C E L L E R 

 
Aigua mineral, pa i cafè 

Torrons i neules  

 

68 € 
Iva inclòs 



 

CAP D’ANY 24

A P E R I T I U  

Kokotxas amb pil pil de trompetes 

E N T R A N T  

Caneló de parmesà i mascarpone,  

beixamel de Portobello i tòfona  

    

P R I M E R  P L A T  

Rap amb salsa d’ametlles i carxofes   

S E G Ó N  P L A T 

Espatlla de xai desossada, puré de celerí i  

papada ibèrica  

P O S T R E S  

 Pinya amb menta i iogurt   

 
C E L L E R  

  

86 € 
Iva inclòs 

Aigua mineral, pa i cafè 

Raïm de la sort  

 

 



DIA DE REIS  

P R I M E R  P L A T 
A  E S C O L L I R 

 

Caneló de pollastre rostit i foie   

Carpaccio de gambes amb bolets de temporada i cibulet   

Crema de carxofes amb ou pochè i tòfona d’hivern   

S E G O N  P L A T 
A  E S C O L L I R 

 

Cabrit a la milanesa amb bolets de temporada  

Entrecot de bou amb salsa Rocafort i prunes   

Rap a la planxa amb puré de celerí i carxofes  

Lluç amb salsa d’ametlles i mini verdures d’hivern      

P O S T R E 
A  E S C O L L I R 

Milfulles de xocolata amb gerds   

Confitura de mandarina amb crema cremada  

Pinya amb fonoll i gelat de llet de coco  

C E L L E R 

 

Aigua mineral, pa, cafè  

 tortell de reis   

 

52 € 
Iva inclòs 

 

 

 



 

MENÚ VEGETARIÀ

E`N T R A N T  

Carbassa amb textures de parmesà i tofona  

P R I M E R  P L A T  

Brocoli al dente, crema d’alvocat i ametlles  

S E G O N  P L A T  

Risoto de bolets de temporada al pecorinno   

P O S T R E 

El mateixos dels menús  

 
                   Aigua mineral, pa, cafè  52 € 

MENÚ INFANTIL 

P R I M E R  P L A T  
A  E S C O L L I R 

Canelons de carn    

Sopa d’escudella  

S E G O N  P L A T  
A  E S C O L L I R 

Hamburguesa de vedella a la planxa  

Costelles i mitjanes de cabrit a la milanesa  

Fish & Xips peix amb patates fregides  

P O S T R E 

Coulant de xocolata o gelat de vainilla   

Una beguda, aigua mineral 

28 € Cap d’any 38 € 


